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474 pages

Quatrieme de couverture

Lanouvelle bible de la pétisserie avec toutes | es recettes, des plus faciles aux plus élaborées, des plus
traditionnelles aux plus modernes.

Un livre pratique avec des recettes vraiment réalisables alamaison, classées d'une facon ssimple et
astucieuse.

Pour la premiére fois, un dossier précis et complet sur le matériel a utiliser et sur les produits de base.

De trés nombreux conseils professionnels mis a la portée de tous.

Un futur grand classique de la pétisserie francaise. Un ouvrage de référence

Plus de 600 recettes gourmandes, tours de mains et secrets de pétissier.

Recettes de base de |a pétisserie francai se (péte sablée, creme anglaise, créme frangipane...)

Recettes classiques et régionales francai ses (Paris-brest, tarte Tatin, mille-feuille ala créme, crépes Suzette,
pompe provencale...

Recettes modernes (cheese-cake américain, tirami-su italien, baklava oriental, apple crumble anglais...) Un
guide pratique pour réussir tous les desserts

Bien choisir sesingrédients

Posséder un bon matériel

Bien connaitre son four

Bien accorder vins et desserts Un index des produits et préparations de base, un index des recettes de divers
pays, un index des spécialités régionales frangaises, et nu index de toutes les recettes. De trés nombreuses
photos couleur, croquis, tableaux.
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